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DE (A KABRA SUR DU PAIL FRAICHEMENT GRILLE

~Saumon £ume & huile daneth, vinaigrette au poivre et
vindigrette & I'o\gnon de erintefnps  3,20€

-Cabilaud fumé & thuile €picée, oignon caramélisé et
oignon rouge au citron 3,20€

-Sardines fumées A la tomate naturelle et
A huile dolive extra vierge 340E

-Anchois & 1a v'\na'\ﬁre’r’re de coivrons et
A Thuile dailconkite  340€E

-Anchois de la mer Cantabrique
salks & huile dolive extra vierge 320€

-Truite fumée aux ceufs de lompee et
A lhuile daneth 320€

—Qnsu\lle fumée aux algues wakame  3,20€

-Mariage ¢ antxoa+anchois) 340€




PIV TXOS
= cHpdDs A
PETITES GOURMAMDISES..
GLDAS
Classique & Mhuile dolive 20€

viande de beeuf séchée, fromage Cabrales et aove 250€

Antxoas, oignon de erintempes gril,
olives et huile de tournesol 250€

Anchois, oignons de printemes grils,
olives et huile de tournesol 250€

PTXOS CHAUDS
Empanadilas (vérifier les \nﬁréd'\en’rs) 250€
Chorizo cuit au cidre ¢ "Ysarka'tz’reﬁi") 2,50€
Brotxeta de poulet avec sauce au miel et & la moutarde Y4So€
RBoulette de viande épicée 280E

Artichauts confits & fhuile avec des poivrons Tricio Y20€

“T\ﬁres" 3 la sauce tomate épicée 3,50€




LES TOASTS 47—

DE LA KABRA, CouPEE A PARTAGER

de la mer..,
-Saumon fumé norvéﬁlen et ?romaﬁe frais 950€
-Cabilaud fumé aux peoivrons de Rioja $50€

-Truite des Purénées et
sa v'\na'\ﬁre’r‘re (poivrons et OlgNonNS NOUVR aUX) GUoE

-Thon mariné aux anchois de Cantabrie
et piperrak J4o€

de la terce...

~Jambon '\bér'\que avec tomates concassées
et huie dolve 9450€

-Quijuelo Jambon ibérique avec mozzarella fondue &30E
-Quatre fromaqges, vinaigre balsamique de Modéne

et marmelade dagrumes  §10€
(bleu, demi~ferme, chevre et mozzarella)

-Jaunes de EOIFRaUX avec EOVroNS rouges artisanaux
et pesto Y00€




\%E'\Q\CQUES

= sAadiBuch T

-Assortiment \bérico 4.203r3 AYE
—Epaule ibérigue nourrie au 3lano\ 4003rs/603rs AXE/ME

-Longe de porc \ber\que
nourti au 9 nd 4003rs/603rs QALE/AGE

~-Chorizo ou salchichén ibérico 4003(‘3/603(‘5 A6E/E




:ﬂ Delicatessen -

EOUr vous faire plaisir..,

~Jaunes de poireaux de Mavarre
avec vindigrette et mayonnaise douce 42R0E

-Scalivada de 1équmes avec
avec du thon fumé de Getaria aA5€

-Anchois Antxoas ou Santona
avec vindigrette, tomate répée
et huie dolive (6unit) 850€

-Thon mariné avec antxoas,
piperrak, olives et huile dolive 4580€

-Epaule ibérique grilce, huie dolive et
paprika dela vera 950€

-viande séchée de beeuf (Ledn) 46€
-PAté o\a neau de lait churro de Castila
avec ?pues au sirop, marmelade o\a%rumes
balsamique de Modene  44do

—Fromaﬁe atfiné au lait cru de brebis (valadolid) 13€

-Téte de sanﬁl'\er avec v‘\r\a\\c’re’r’re et anchois M€




SANDWICHS
= GOURMET (-

PETTES GOURMAM DISES...

Epaule ibérique ou longe ibérique
de porc nourri au 3lano\ 8,00€.

Jambon cru ibérique et emmental 850€
Thon blanc au vinaigre
avec tomate rdpée, antxods, piperrak
et huie dolive 850€

Joue \bér‘\que avec ermmental et
polvrons de la Riojg  §50€

Chorizo ibérique ou salchichén #S50€

TouS FATS AVEC Du
AvEC DU PAW cHAUD !




CAFE ET
={ SuCRERES P

NOS DELCEUX CATES

Shakerato  250€
\rish 550€
Cara\'g\llo S5,00€

UN PEU DE DoUCEUR

Coulant au chocolat avec gace a la vanile
et confiture o\'aﬁrumes 4S5o0€

%e\\c)ne’rs ‘olite” oR0E




w7 POUR
= (s vEchvS.. B

—Qri’r'\chau‘r‘s cuites & basse temeérature
avec de huile dolive et des polvrons r'\o\'\an de Tricio

-RBourgeons de fo'\reaux de Navarre
avec v\na\f)re te et huile dolive

-Scalivada de |é3umes

POUR

= (ES CoELACS. [T

-Artichauts cuites & basse tempeérature
avec de huile dolive et des poivrons r‘\o\'xan de Tricio

-RBourgeons de fo'\reaux de pavarre
avee v‘ma\ﬁre te et huile d'olive

-Escalade de Iéﬁumes
-Chorizo cuit au cidre
-Poisson fumé

-Thon mariné
avec antxoas et P‘\Perrak

-Saucisses \bér‘\ques

X Pour toute réservation de o\é\')euner ou de diner
nous EOUVONS ’rou\‘xours Pré(aarer quelque chose de s(aéc‘tal
A lavance, veuilez demander au bar.,



