
-Salmón ahumado con aceite de eneldo,
vinagreta de pimientos y cebolleta  3,20€

-Bacalao ahumado con aceite picante,
cebolla caramelizada, y 

cebolleta roja con limón  3,20€

-Sardina ahumada con tomate natural y 
aceite de oliva virgen extra  3,10€

-Boquerón vinagreta de pimientos y 
aceite de ajo confitado  3,10€

-AntXoa extra del Cantábrico al salazón 
con aceite de oliva virgen extra  3,20€

-Trucha ahumada huevas de lumpo
y aceite de eneldo  3,20€

-Anguila ahumada con alga wakame  3,20€

-Matrimonio (antxoa+boquerón)  3,10€

 DE LA KABA, SOBRE PAN RECIEN TOSTADO

LOS
 “NOKELESI”



GILDAS
Clásica con aove 2,20€

Cecina de buey, queso Cabrales y aove 2,50€

Antxoas,cebolleta a la parrilla,
aceituna y aceite girasol 2,50€

Boquerón,,cebolleta a la parrilla,
aceituna y aceite girasol 2,50€

PINTXOS CALIENTES
Empanadillas  (consultar ingredientes) 2,50€

Chorizo cocido a la sidra (“Barkaiztegi”) 2,50€

Brotxeta de pollo 100grs con salsa de mostaza y miel 4,50€

Bola de carne picante 2,80€

Alcachofa confitada en aove con pimientos de Tricio 4,20€

Tigres con salsa de tomate picante 3,50€

BOCADOS
        RÁPIDOS

 PEQUEÑAS DELICIAS...



del mar…
-Salmón noruego ahumado y queso crema  9,50€

-Bacalao ahumado 
con pimientos riojanos artesanos  9,50€

-Trucha del Piriné con su vinagreta
(pimientos y cebolleta)  9,40€

-Bonito en escabeche con antxoa del cantábrico
y piperrak  9,40€

de la tierra...
-Jamón ibérico con tomate triturado y aove  9,50€

-Papada ibérica de Guijuelo con mozarella fundida  8,70€

-Cuatro quesos, balsámico de módena y 
mermelada cítrica   8,70€

(azul, semicurado, cabra y mozarella)

-Yemas de puerro con pimiento rojo artesano
 y pesto  9,00€

DE LA KABA, CORTADAS PARA COMPARTIR

LAS TOSTAS



-Surtido Ibéricos 120grs  24€

-Paleta Ibérica de bellota 100grs/60grs  22€/14€

-Lomo ibérico de bellota 100grs/60grs  22€/14€

-Chorizo o salchichón ibérico 100grs/60grs  16€/10€

IBÉRICOS
D.O.

SALAMANCA



-Yemas de Puerros de Navarra
 con vinagreta y mayonesa suave  12,80€

-Escalivada de verduras con 
bonito ahumado de Getaria  25€

-Antxoas ó boquerones de Santoña
 con vinagreta, tomate rallado y aove (6unid)  8,50€

-Bonito en escabeche
con antxoas, piperrak, aceitunas y aove  15,80€

-Paleta Ibérica Asada, aove y 
pimentón de la Vera  9,50€

- Cecina de Buey (León)  16€

-Paté de lechazo churro de Castilla
 con higos en almibar, mermelada cítrica y 

balsámico de módena  14,90€

-Queso madurado de leche de 
oveja cruda (Valladolid)  13€

- Cabeza de jabalí con vinagreta y boquerón  11€ 

para darse un gustazo...
Delicatessen



Paleta ibérica o lomo ibérico de bellota   8,00€

Mixto de ibérico y queso emmental   8,50€

Bonito del norte en escabeche
con tomate rallado, antxoas, piperrak y aove   8,50€

Papada ibérica con queso emmental 
y pimientos riojanos   8,50€

Chorizo o salchichón ibérico   7,50€

TODOS HECHOS CON 
PAN CALENTITO !!

BOCADILLOS
     GOURMET

 PEQUEÑAS DELICIAS...



CAFÉS Y
DULCES



* Para cualquier reserva de comidas o cenas
siempre podemos preparar algo especial

con antelación. Consultar en barra.

-Alcachofa hecha a baja temperatura
 con aove y pimiento riojano de Tricio

-Yemas de Puerro de Navarra 
con vinagreta y aove

-Escalivada de verduras

-Chorizo cocido a la sidra

-Ahumados (pescados)

-Bonito en escabeche
con antxoas y piperrak

-Embutidos Ibéricos

-Alcachofa hecha a baja temperatura
 con aove y pimiento riojano de Tricio

-Yemas de Puerro de Navarra
con vinagreta y aove

-Escalivada de verduras

PARA
VEGANOS...

PARA
CELIACOS...


